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COMBINE DIVISEUSE BOULEUSE POUR PATE A PIZZA
PIZZA DOUGH DIVIDER AND ROUNDER

CABOL1200 CABOL1200
Combing diviseuse bouleuse automatigue Automatic pizza divider and rounder
Un ensemble automatique pour la division et la mise en Automatic system for dough division and rounding
forme des patons. Regularly production
Production réguliére.
Production: from 20 to 50 pieces / min
Production : de 20 a 50 piéces / min. Dough weight : From 30 gr. to 800 gr. (approximately)
Poids des patons : de 30 gr. a B00 gr. (a titre indicatif) Vat capacity : 40 kg of dough
Capacité de cuve : 40 kg de pate
OPTION
OPTION - Vat support

- Support de bacs

[/ Dimensions —

B mm 850
Cmm 520
D mm iaitiuni 420
140
mini / maxi)* gr 30 / 800

W | L3

MONO - 220V - 50/60 Hz

* tolérance de boulage, + 10% / * Rounder tolérance, £ 10%

Dessins. descriptifs et photos non confrocfuets et susceplibées de modifications - Drawings. descriptions and photos are net confrociuol and con be modified
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